Gerharlfy Verogff Jes VVlprsd

BESCHWIPSTE KLEINIGKEIT

ZUBEREITUNG ZUTATEN FUR 4 PERSONEN
1. Loffelbiskuits zerkleinern und in eine Schissel geben. Gerhardts 500 g Erdbeeren
Alter Weinbrand dartber traufeln und mischen. Mit Erdbeer- 1 Packung Loffelbiskuit
marmelade bestreichen, angerdstete Mandelstifte und anschlie- 100 g Mandelstifte (gerdstet)
Rend gewaschene und zerkleinerte Erdbeeren darlber schichten. Erdbeermarmelade
1 Packung Puddingpulver Vanille
2. Vanillepudding nach Anleitung kochen und dartber geben. (Milch und Zucker wie auf der
Packung angegeben)
3. Nach dem Erkalten des Puddings mit der steif geschlagenen 200 ml Sahne
Sahne bestreichen. Gerhardts Alter Weinbrand
Minze

4. Vor dem Servieren mit einer Erdbeerhélfte und einem
Minzblattchen garnieren.

Man kann die Nachspeise in kleinen Glasern anrichten und servieren.

Newsletter auf unse

an, Sie erhalten dann im
Monat das Bild zum :

Gerhace Jeurempleluny

Diese erfrischende Nachspeise kann man sehr gut vorbereiten. Eine Ortega
Auslese ist aufgrund ihrer Fruchtigkeit und Sif3e der ideale Begleiter.
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Quelle: Kulinarische Weinreise des DWI www.deutscheweine.de
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