Gerharlfy Verogff Jes VVlprsd

ZUBEREITUNG

1. WeilRwein, Zitronensaft, Zucker und Eigelb auf dem Wasserbad
aufschlagen. Mark der Vanille dazugeben, anschliefiend mit ange-
rihrter Speisestarke abbinden und kaltschlagen.

2. Eiweild mit etwas Zucker steif schlagen und auf die erkaltete
Vanillecreme geben.

3. Im Backofen bei 220 °C Oberhitze etwa 3 — 4 Minuten Uberbacken.

Gerhace Jeurempleluny

Eine tolle Weinspeise, ein traumhafter Genuf3! Dazu sollte auch ein Glaschen von
dem verarbeiteten Wein genossen werden. Optimal ist die Ortega Spatlese.

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

250 ml Riesling Spatlese lieblich
oder Ortega Spatlese lieblich

4 Eigelb

4 Eiweild

5 ml Zitronensaft

90 g Zucker

1 Vanillestange

25 g Speisestarke
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Quelle: Kulinarische Weinreise des DWI www.deutscheweine.de






